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Klasyczne smaki
w sercu stolicy

— na miejscu i na wynos

Kawiarnia Belvedere Café, mieszczaca sie w historycznej
kamienicy przy Krakowskim Przedmiesciu 4, to wyjatkowe
miejsce z bogata oferta tradycyjnych i nowoczesnych
deseréw oraz specjatéw z karty Sniadan i lunchy. Klienci
moga delektowac sie nimi zaréwno na miejscu, przy
kawiarnianym stoliku, jak i zamoéwic¢ na wynos, by cieszyc¢ sie
wyjatkowym smakiem gdziekolwiek zechca.

Dla tych, ktorzy preferujg opcje na wynos, udostepnilismy
sklep online, w ktorym na klientow czeka szeroka oferta
deserodw, eleganckich zestawow prezentowych oraz bogaty
wybor tortéw okolicznosciowych. Zamowienia mozna
skfada¢ réwniez na miejscu, telefonicznie lub mailowo,
z mozliwoscig odbioru nawet tego samego dnia.

Belvedere Café to niezwykte miejsce, niegdy$s znane
jako XIX-wieczna Harenda, oferujace obok wyjatkowych
smakéw, takze widok na najbardziej reprezentacyjne
zabytki Warszawy, jak pomnik Mikotaja Kopernika, fasady
historycznych kamienic i kosciota Swietego Krzyza.

W czasach PRL-u byto to miejsce spotkan studentéw
Uniwersytetu Warszawskiego oraz legendarnych postaci
polskiej literatury i sztuki. Dzi$ Belvedere Café nawigzuje
do tej tradycji, zapraszajac do Swiata wyjatkowych smakow
i aromatow.

Belvedere Café

Ul. Krakowskie Przedmiescie 4, Warszawa

Tel.: +48 695 223 223 | E-mail: kontakt@belvederecafe.pl
www.belvederecafe.pl

BELVEDERE CAFE

Menu Belvedere Café

W starannie wyselekcjonowanym menu Belvedere Café
znajduja sie zaréwno desery artystyczne, klasyczne wypieki
takie jak kremowka czy wuzetka, jak rowniez wyborne
Sniadania, sycace kanapki i lekkie lunche, ktére zadowolg
kazde podniebienie.

Dodatkowo, na gosci czeka szeroki wybor napojow, ktére
doskonale dopetnig kazdy positek. Oferujemy bogata selekcje
kaw i herbat, orzezwiajgcych koktajli oraz wykwintnych
alkoholi. To wszystko w eleganckim otoczeniu, ktére tworzy
idealne warunki do relaksu i chwil przyjemnosci.

Stodkosci na kazdg okazje

w ofercie na wynos

W Belvedere Café wszystkie desery i wypieki dostepne
w menu mozesz zabrac ze sobg, by cieszy¢ sie ich smakiem
w dowolnym miejscu. Oferujemy rowniez szeroki wybor
artystycznych tortéw okolicznosciowych, ktére zamowisz
na specjalne okazje, telefonicznie, mailowo lub w sklepie
online:

www.belvederecafe.pl/sklep

Dodatkowo przygotowujemy réznorodne stodkie bufety
i pietrowe torty okolicznosciowe oferujac je wraz z petna
obstuga cateringowa. Nasze produkty wykonujemy
z najwyzsza precyzja i dbatoscig o detale, by uczyni¢ Twoje
Swieto niezapomnianym.

Bell-to-Share - afternoon tea

Jedna z najbardziej wyjatkowych propozycji Belvedere
Café jest rytuat dla dwojga ,Bell-to-Share” afternoon tea.
To trzypietrowa etazerka z wykwintna selekcjg wytrawnych
i stodkich przekasek, serwowana z aromatyczng herbata.
Smaki tego wyjatkowego rytuatu, inspirowane s3g polskim
dziedzictwem kulturowym.

Signature Cake

.Madame A" — wielowarstwowe ciasto
sktadajace sie z cienkich jak papier nalesnikow
kakaowych, przetozonych delikatnym kremem
Smietanowym o subtelnym aromacie wanilii.

Autorskie smaki czekolad
Belvedere OrNoir

Na gosci cukierni czeka réwniez bogactwo wyroboéw
czekoladowych: recznie robione praliny i trufle,
tabliczki czekolad w wielu wariantach i zdobieniach oraz
podawane z dodatkami w formie pitne;j.

Wsrod nich dwa autorskie smaki czekolad Belvedere
opracowane w paryskim laboratorium OrNoir: wytrawna
Belvedere Noir oraz mleczna Belvedere Lait.

Elegancka  konfekcja ~ wyrobéw  czekoladowych
Belvedere Café sprawia, ze stajg sie wysmakowanym
prezentem dla bliskiej osoby lub partnera biznesowego.

BELVEDERE CAFE
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Upominki petne smaku

Kazdy deser, pralina i ciastko w tej kolekcji
stodkosci to symbol perfekcji, stworzony po to,
by celebrowaé wyjqtkowe chwile.

W witrynie Belvedere Café kazdego dnia czeka na gosci wyjatkowa
kolekcja wyrobow czekoladowych, artystycznych deseréw oraz
kultowych klasykéw cukierniczych, ktére w eleganckich opakowaniach
nabierajg szczegdlnej wartosci jako prezenty premium.

Dla tych, ktérzy poszukujg eleganckiego prezentu na wyjgtkowe
okazje, oferujemy zapakowanie deseréw na wynos w formie unikalnego
opakowania prezentowego ,Bell-to-Share”: trzypietrowej etazerki
zamknietej pod kloszem. Ten gotowy do podania stodki bufet sktada
sie z osmiu deserow wybranych przez klienta, dostepnych od reki
w naszej witrynie, a takze dodatkowych smakotykow, takich jak kolorowe
makaroniki, recznie robione praliny i trufle.

Dodatkowo, zestaw stodkosci ,Bell-to-Share” mozna wzbogacic o bilecik
zzyczeniami lub podziekowaniami, co nadaje prezentowi jeszcze bardziej
osobistego charakteru. To idealna forma celebrowania wspolnych chwil,
ktora przetamuje stereotypy i zaskakuje swoja elegancja.

W Belvedere Café kazda stodko$¢ opowiada swojg historie, a nasza
oferta prezentowa pozwala na dzielenie sie tym wyjgtkowym smakiem
Zinnymi.

W ofercie dla firm i instytucji realizujemy zaméwienia na dedykowane
zestawy prezentowe, ktére moga by¢ wzbogacone o elementy
brandingu. Skontaktuj sie z nami, aby poznac dostepne opcje.




Artystyczne torty okolicznosciowe

Artystyczne torty Belvedere Café to prawdziwe
cukiernicze arcydzieta, na bazie najszlachetniejszych
sktadnikow, tworzone ze szczegdlng precyzjg i dbatoscig
o detale.

Nasza stata oferta obejmuije 11 starannie skomponowanych
smakéw  artystycznych  tortéw  okolicznosciowych,
zamknietych w réznorodnych formach i wykonczeniach.
Kazdy z nich sprawdzi sie idealnie na urodziny, jubileusze
i inne szczegdlne okazje, nadajgc spotkaniu eleganciji
i wyjatkowosci.

Kazdy z oferowanych tortéw mozesz zamoéwic¢ w wielkosci
dostosowanej do liczby gosci twojego wydarzenia.
Okragte torty sa dostepne dla 6, 10 lub 20 oséb, z
odpowiednig srednica 15, 18 lub 22 cm. Jesli planujesz
wiekszg uroczystos¢, ulubiony smak tortu moze byc¢
podstawg dla tortu personalizowanego nadrukiem lub
dla spektakularnego tortu o dowolnej formie, idealnie
dopasowanego do charakteru Twojej uroczystosci.

Wszystkie zamowienia na torty z naszej statej oferty
realizujemy w terminie 48 godzin od momentu potwierdzenia

przyjecia zamoéwienia, z odbiorem w kawiarni Belvedere
Café. Istnieje mozliwos¢ dostawy tortu pod wskazany adres
na terenie Warszawy. Skontaktuj sie z nami aby poznac
mozliwosci.

W  pracowni cukierniczej Belvedere wszystkie torty
artystyczne wzbogacane s3 najwyzszej jakosci belgijska
czekoladg Callebaut. Wsrod nich znajduja sie wyrdzniajgce
sie najwyzszg szlachetnoscig dwa autorskie smaki czekolad
Belvedere, stworzone we francuskim laboratorium OrNoir
przez Szefa Kreatywnego naszej cukiernii.

Belvedere Lait, z 411% zawartoscig kakao z Meksyku
i Madagaskaru, to idealne potaczenie wyrazistego smaku
czekolady z aksamitng, mleczng stodycza.

Belvedere Noir, zawierajaca 74,3% kakao, to kompozycja
Ziaren z Meksyku, Madagaskaru i Sao Tomé, ktérej
intensywny smak kakao z wyrazistymi nutami cytruséw
i cynamonu odnajdziesz m.in. w torcie Belvedere Noir
Z wishniami.

Zt6z zamowienie telefonicznie, mailowo, za posrednictwem

naszej witryny internetowej lub w naszej kawiarni:

Tel.: +48 695 223 223 | E-mail: kontakt@belvederecafe.pl
Sklep internetowy: www.belvederecafe.pl

Tort mango — marakuja,

z bialg czekoladg

Dekoracja
z czekolady

Zamsz
na bazie
czekolady

Dekoracja
z czekolady

Sable
pomaranczowe

Mus z biatej
czekolady

Curd
z marakuiji

Galaretka
mango-
marakuja

Pralinowa
chrupka
cytrynowa
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Tort smietankowo Torty kawowy
— kakaowy z wisniami

Dekoracja
Polewa z prazynki Dekoracja Musowy
lustrzana ze ztotem z ziaren kawy krem kawowy
Krem
Smietankowy Polewa Crémeux
lustrzana espresso

Dekoracja Biszkopt
z czekolady kawowy

Dekoracja Biszkopt
z czekolady kakaowy

Biszkopt Konfitura
kakaowy wisniowa
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Tort Piria Colada
z mango, marakujg

i limonkqg

Tort pistacjowy
z kremem malinowym

Dekoracja
Z suszonego Polewa Dekoracja Polewa
mango lustrzana z pistacji lustrzana
Dekoracja Pistacjowe
Wisrki Compote z prazynki chantilly
kokosowe ananasowe

Mus Curd
- e Pistachio Kruszonka
moelleux sezamowa
; Krem Kruszonka
Dacquoise Galaretka e i
kokosowy mango —
marakuja

ARTYSTYCZNE TORTY OKOLICZNOSCIOWE ARTYSTYCZNE TORTY OKOLICZNOSCIOWE 10




Tort Tort Belvedere Noir

4 o [
07”280170203/ I wisniamai
Czekoladowa Stempel
kruszonka z czekolady Brownie Mus
w zlocie czekoladowy
Zsm§z Mus Polewa Crémeux
czr;akogch/ gianduja lustrzana muscovado

Brownie Crémeux

orzechowe orzechowe Brownie Konfitura

wisniowa
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Tort Cappuccino Tort truskawka

z karmelem — bergamotka z migdalami
Zel
dekoracyjny Makaronik
ze ztotem czekoladowy Polewa Mus
lustrzana migdatowy
Zamsz MUS pate
na bazie abombe
czekolady z Mascarpone Curd

Kruszonka
kawowa

Crémeux
kawowe

13 ARTYSTYCZNE TORTY OKOLICZNOSCIOWE

z bergamotki

Crémeux gold Dekoracja Galaretka
na czekoladzie z czekolady truskawkowa
karmelowej
Delikatne
Chrupka ciasto
karmelowa migdatowe

ARTYSTYCZNE TORTY OKOLICZNOSCIOWE 14
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Tort kawowo

Wisnia
w rumie

Konfitura
z zurawiny

— czekoladowy z wiénia

Widrki
z czekolady

Biszkopt
makowy

Krem kawowo —
czekoladowy

ARTYSTYCZNE TORTY OKOLICZNOSCIOWE

Tort matcha
z morela i pomarancza

Zamsz
w polewie
zelowej

Mus
migdatowy
z matcha

Curd
z calamansi
matcha

Financier
z chrupka
matcha

Dekoracja
z czekolady

Pralina
sanho

Financier
z chrupka
matcha

Krem
morelowo -
pomaranczowy
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Torty artystyczne okolicznosciowe

z nadrukiem

Tort okolicznosciowy z nadrukiem to prawdziwe dzieto
sztuki, ktore doda wyjatkowego charakteru kazdej
uroczystoscil

Dzieki zastosowaniu najnowoczesniejszej technologii
druku cukierniczego, tworzymy torty z odwzorowaniem
dowolnego motywu graficznego z najwyzsza jakoscig
obrazu na perfekecyjnych, lustrzanych  polewach.
Dodatkowo, kazdy tort dekorujemy czekoladowa opaska
lub na zyczenie klienta indywidualnymi dekoracjami.

Nasze torty to nie tylko eksplozja smaku, ale i spektakularny
wyglad, ktéry oczaruje Twoich gosci. Bez wzgledu na to,
czy planujesz urodziny, rocznice, slub czy inng wyjatkowa
okazje, tort personalizowany Belvedere Café bedzie
idealnym dopetnieniem Twojego wydarzenia.

Oferujemy mozliwo$é wyboru smaku tortu z naszej statej
oferty lub zaprojektowania wiasnej, unikalnej kompozyciji
smakowej.

Niezaleznie, czy preferujesz klasyczne potaczenia, czy
pragniesz stworzy¢ cos zupetnie nhowego - nasze torty
zaspokojag nawet najbardziej wyrafinowane podniebienia.

Dodatkowo, dajemy Ci petng kontrole nad dekoracja tortu!
Mozesz wybrac¢ wzor z naszej starannie przygotowanej listy,
ktora obejmuje doskonale dopasowane do kazdej celebraciji
- od urodzin i rocznic po ceremonie i inne niezapomniane
chwile.

Jedli jednak chcesz nadac¢ tortowi jeszcze bardziej
osobisty charakter, oferujemy mozliwos¢ wykonania
w petni spersonalizowanej grafiki oraz dodatkowej dekoraciji,
dostosowanej do Twojej wizji i preferencii.

Wybierz Wybierz Okeresl Zamow

Odbierz

smak grafike wielkos¢ online

TORTY OKOLICZNOSCIOWE Z NADRUKIEM
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Torty Love @

10

Rocznica

Slubu

L 4

Torty Bajlkowe

Justyna &,
Aleksander

N

Kocham Cie
Maltgosiu

PZ/Love/0O1 PZ/Love/02 P/Love/03 Love/04

=499 TO YOU €«@%°

Love/05 Love/06

P/Bajkowy/10 P/Bajkowy/1 P/Bajkowy/12 P/Bajkowy/13 Love/09 Love/10 Love/N Love/12
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Torty Baby
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Torty Sakralne
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Torty Party

P/Party/0O1

e o 1]
the HOAL shoes,
and she can

CONQUER
the WORLD:

Party/05

Party/09

ALW
B

FASHION
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Party/M

Jennessee 4

~> SOUR MASH o

WHISKEY {
70cl 40% Vol. Q

DISTILLED AND BOTTLED BY
JACK DAN] RY

Party/08

ZAMOW ONLINE
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Torty spersonalizowany z nadrukiem
Jak zamowié?

Smak

Wybierz kompozycje smakowa z oferty tortéw artystycznych.
Smaki i struktury tortu dopasujemy do formy o wymiarach
zaleznych od wielkosci zamoéwienia. Skontaktuj sie z nami, jesli
chcesz zaprojektowac Twojg autorska kompozycje smakowa.

Wyglad

Wybierz wzor tortu z kategorii: Bajkowy, Love, Baby, Sakralny,
Party lub przekaz nam swéj autorski projekt graficzny.

Personalizacja:
Grafiki tortow, ktdrych oznaczenia rozpoczynajaca sie od
litery ,P”, pozwalajg dokona¢ personalizacji tekstowe;j.
Grafiki tortéw, ktérych oznaczenia rozpoczynajgca sie
od liter ,PZ", pozwalaja wprowadzi¢ w grafike réwniez
wiasne zdjecie.
W momencie ztozenia zamoéwienia przekaz tekst/zdjecie,
abysmy mogli dokonac zmiany w projekcie.
W przypadku nadruku Twojego autorskiego projektu
pamietaj, ze plik graficzny powinien posiadaé
rozdzielczos¢ min. 150 dpi oraz rozmiar odpowiednio
dopasowany do wielkosci tortu.
Twoj tort zostanie wykonczony polewa lustrzang w odcieniu
kremowym oraz ozdobiony czekoladowg opaska w kolorystyce
nawigzujacej do wybranego motywu graficznego nadruku.
W przypadku zamowienia tortu dla liczby powyzej 20 osob,
wybrang z listy wzoréw grafike, dopasujemy do formatu
prostokatnego.

Rozmiar

Dopasuj wielkos¢ tortu do liczby gosci Twojego wydarzenia:

Torty okragte (na mniejsze przyjecia):

dla6/10/ 20 osob - srednica tortu: 15 /18 / 22 cm
Torty kwadratowe (na wieksze uroczystosci):

dla32/50/ 72 oséb - przekatna tortu: 20 / 25/ 31cm.

Jedli planujesz uroczystos¢ dla wiekszej liczby gosci,
skontaktuj sie z nami - przygotujemy tort, ktory bedzie
idealnie dostosowany do Twoich potrzeb.

Zamowienie

Zt6z zaméwienie telefonicznie, mailowo, za posrednictwem
naszej witryny internetowej lub bezposrednio w naszej
kawiarni:

Tel.: +48 695 223 223 | E-mail: kontakt@belvederecafe.pl
Sklep internetowy: www.belvederecafe.pl/sklep

Belvedere Café
Ul. Krakowskie Przedmiescie 4, Warszawa

dbio

Odbior

Twoj tort bedzie czekat na odbiér w kawiarni Belvedere Café.
Minimalny czas odbioru zamoéwienia rozni sie w zaleznosci
od stopnia personalizacji toru i nie jest krotszy niz 48 godzin.

Istnieje mozliwos¢ dostawy tortu pod wskazany adres na
terenie Warszawy. Skontaktuj sie z nami aby pozna¢ mozliwosci.

TORTY OKOLICZNOSCIOWE Z NADRUKIEM 24



Pigtrowe torty okolicznosciowe

Wyjatkowe wydarzenie zastuguje na rownie wyjatkowg
oprawe, a jednym z najwazniejszych elementow, ktory
na dtugo pozostaje w pamieci, jest okolicznosciowy tort
pietrowy.

Uwazamy, ze tort to nie tylko niezwykfa stodka przyjemnosc,
ale takze symbol radosci i wspdlnie przezywanych chwil.
Niezaleznie od tego, czy swietujesz urodziny, slub, jubileusz
czy firmowa gale, nasz tort podkresli charakter Twojego
wydarzenia i uczyni je jeszcze bardziej niezapomnianym.

Oferujemy mozliwos¢ stworzenia tortu, ktéry nie tylko
doskonale smakuje, ale takze odzwierciedla charakteriemocje
towarzyszace Twojej uroczystosci.

Kazde zamowienie realizujemy indywidualnie, konsultujgc
z Toba wszystkie detale — od wyboru smakoéw, przez projekt
dekoraciji, az po perfekcyjne wykonczenie.

Nasze doswiadczenie pozwala nam tworzy¢ dziesigtki
unikalnych tortow rocznie, zarowno na kameralne wydarzenia,
jak i na prestizowe jubileusze firmowe.

Torty Belvedere Café wpisujg sie w najnowsze trendy
i doskonale harmonizujg ze stylem uroczystosci. Niezaleznie,
Czy marzysz o nowoczesnym minimalizmie, delikatnym stylu
boho, elegancji glamour, czy rustykalnym wykonczeniu - kazdy
przygotowany przez nas tort zachwyci zarowno smakiem, jak
i estetyka wykonczenia.

JesteSmy czescig Belvedere Gourmet Group — jednej
z najbardziej renomowanych marek gastronomicznych
Polsce, z ponad 30-letnim doswiadczeniem w branzy.

Dzieki temu, zamawiajgc u nas pietrowy tort okolicznosciowy,
otrzymujesz nie tylko wyjatkowy produkt, ale takze peten
zakres ustug, ktére zapewnig komfort i profesjonalizm na
kazdym etapie realizacji.

Oferujemy dostawe tortu w warunkach chtodniczych,
bezpiecznie transportujgc go na miejsce Twojego wydarzenia.
Co wiecej, w zaleznosci od potrzeb, zapewniamy profesjonalng
obstuge kelnersky Belvedere Catering podczas serwowania
tortu, gwarantujac, ze kazdy detal zostanie dopracowany,
a Twoi goscie beda zachwyceni zaréwno smakiem, jak
i elegancja tego wyjatkowego momentu.

Wybierajac Belvedere Café, wybierasz niezawodnosé,
doswiadczenie i najwyzsza jakos¢.

Uméw sie z nami na konsultacje w sprawie realizacji tortu
okolicznosciowego telefonicznie, mailowo lub bezposrednio
w naszej kawiarni.

Tel.: +48 695 223 223 | E-mail: kontakt@belvederecafe.pl

Belvedere Café
Ul. Krakowskie Przedmiescie 4, Warszawa

PIETROWE TORTY OKOLICZNOSCIOWE 26



Przyktadowe konfiguracje wielkosci tortéw
okrgglych pigtrowych i na stelazu

@14 cm
@22 cm

A A A A

60 -70 os. 70 -100 os. N0 -130 os. 130 - 150 os.

Przykladowe konfiguracje wielkosci tortéw
kwadratowych pigtrowych

14 x14 cm
17 x17 cm 18 x18 cm
22x22cm 22x22cm
17 x17 cm
24 x 24 cm 27 x 27 cm 28 x28 cm
17 x17 cm
28 x 28 cm 32x32cm 32x32cm 32x32cm

A A A A

60 -70 os. 70 -100 os 10 -130 os. 130 -150 os.
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Stodkie bufety Belvedere Café

Stodki bufet Belvedere Café podwyzsza range przyjecia
okolicznosciowego w kazdej aranzaciji.

Specjalizujemy sie w stodkich bufetach, ktére wzbogaca
kazde wydarzenie nie tylko o niezapomniany smak, ale tez
podwyzszg walory dekoracyjne oprawy wydarzenia.

Oferujemy wyjatkowe, spersonalizowane stodkie bufety:
od kolorowych candy baréw na przyjecia z udziatem dzieci,
przez eleganckie bufety weselne, ktére dodaja uroku
i wyjatkowego smaku najwazniejszemu dniu. Natomiast
dla firm i organizatoréw eventéw oferujemy eleganckie
stodkie bufety, ktére dodajg klasy kazdemu firmowemu
wydarzeniu.

Zespot Belvedere Café z dbatoscia o kazdy detal
pomoze w stworzeniu niezapomnianego stodkiego
bufetu, dopasowanego do charakteru wydarzenia
i spetniajgcego wszelkie oczekiwania gosci. Kazdy detal
przygotowywanych przez nas deseréw w bufecie jest
starannie przemyslany, cow pofaczeniuzmnogoscigwyboru
smakoéw oraz precyzjg w zastosowanych wykonczeniach
deseréw wywota zachwyt wsrod uczestnikéw wydarzenia.

Oferujemy najwiekszy na rynku wybor stodkosci dostepnych
w bufetach candy bar. Ponad 100 wariacji smakowych
zamknietych w nowoczesnej formie cukierniczej; od
szlachetnych deseréw artystycznych, przez wygodne lody
na patyku skrywajace w sobie bogate smaki po recznie
wyrabiane praliny i trufle.

Zaprojektowane przez nas  smaki zamykamy
w nowoczesnych formach i precyzyjnie wykanczamy, aby
w harmonijny sposob uzupetniaty stylistyke wydarzenia

Nasi technolodzy dbajg o to, aby niezaleznie od warunkéw
atmosferycznych desery w bufecie prezentowaty sie
nienagannie od pierwszej do ostatniej minuty wydarzenia.

W naszej statej ofercie znajdujg sie cztery propozycje
przemyslanych oraz kompleksowo zaaranzowanych
form bufetéow stodkich, ktére ptynnie wpiszg sie
w stylistyke wydarzen zarébwno o charakterze prywatnym jak
i biznesowym. Przygotowywane przez nas stodkosci
dostarczamy dbajgc o ich piekna ekspozycje w miejscu
twojego wydarzenia. W zaleznosci od potrzeb, zapewniamy
profesjonalng obstuge kelnerska Belvedere Catering na
czas trwania wydarzenia.

Dajemy réwniez mozliwos¢ petnej personalizacji bufetow.
Od wyboru smakéw, przez réznorodne formy i tekstury,
az po dowolng kolorystyke kazdego deseru. Kazdy
detal stodkosci w bufecie moze zosta¢ dostosowany
do Twoich oczekiwan. Dzieki temu desery doskonale
wspotgrajg z tematyka i dekoracja przyjecia, tworzac spéjna
i niezapomniang catosc.

Umoéw sie z nami na konsultacje w sprawie realizacji
tortu okolicznosciowego telefonicznie, mailowo Ilub
bezposrednio w naszej kawiarni.

Tel.: +48 695 223 223 | E-mail: kontakt@belvederecafe.pl

Belvedere Café
Ul. Krakowskie Przedmiescie 4, Warszawa
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Stodki bufet

Nowoczesna €l€g[l71€jd

Prostota i elegancja stylizacji sprawdzi sie
podczas wydarzen organizowanych w stylowych
nowoczesnych wnetrzach. Idealna kompozycja
zarowno dla wydarzen prywatnych jak i biznesowych.

Ztoty kolor zdobien deseréw podbija elegancje
prostych form otulonych nasyconymi kolorami
lustrzanych wykonczeni: czerni, bieli, brazu oraz
czerwieni.

Propozycja produktow w bufecie “Nowoczesna
elegancja”:
Tarta czekoladowa

Deser artystyczny mus kokosowy z biatym
rumem z mango i markuja

Deser artystyczny mus z mlecznej czekolady
oraz whisky Glenlivet

Deser w formie loda na patyku mus malinowy
z konfiturg malinowa i yuzu w polewie
czekoladowej

Deser w formie lizaka na patyku mus
z wytrawnej czekolady z prazona kawa
i karmelizowana pomarancza

Makaroniki Grand Marnier oraz malinowy
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Stodki bufet
Zielony ogrod

Oryginalna stylizacja bufetowa idealnie
wspotgrajgca  z  dekoracjami  wpisujgcymi  sie
w klimat imprez w stylach vintage oraz boho.

Dzieki nieregularnosci tekstur oraz bogatemu
zdobieniu swiezymi owocami, wykonczenie stodkosci
w bufecie przywodzi na mysl| bliskos¢ natury.

Propozycja produktéw w bufecie “Zielony ogréd”:

Tarta z owocami sezonowymi

Deser artystyczny mus z biatej czekolady
z bergamotka i karmelizowanym ananasem

Beza waniliowa z malinami
Ptys waniliowy z konfiturg wisniowa

Deser w formie loda na patyku mus migdatowy
z mango, marakuja i mieta w polewie
czekoladowej

Makaroniki orzech laskowy oraz rozany
z truskawka

Babeczka waniliowa z owocami
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Stodki bufet
Ztota finezja

Stylizacja bufetowa utrzymana w stylistyce glamour.
Idealnie komponuje sie rowniez z tradycyjnym stylem
bankietowym.

Desery w bufecie to réznorodnosc¢ typdw stodkosci,
ich form oraz wykonczen. Od lekkich tart, przez
nowoczesne desery artystyczne i kultowe eklery, po
klasyczne wypieki utozone na paterach.

Propozycja produktéow w bufecie “Ztota finezja”:

Tarta cytrynowa

Deser artystyczny mus z biatej czekolady
z bergamotka i karmelizowanym ananasem

Deser artystyczny financier z orzecha wtoskiego
z solonym karmelem

Ptys solona pistacja z praling pistacjowa
i Swiezymi malinami
Deser w formie loda na patyku mus migdatowy

z mango, marakujg i mietg w polewie z mlecznej
czekolady

Makaroniki orzech laskowy oraz rézany
z truskawka

Babeczka waniliowa z owocami
Ekler egzotyczny z limonka i bazylia

Deser w formie lizaka na patyku z orzechami
pecan

Desery w stoiczku: tiramisu oraz nasiona chia
Z mango, na jogurcie

Ciasta na paterze: daquoise pistacjowy
Z zurawing oraz tarta z owocami sezonowymi
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Stodki bufet

Pastelowa fantazja

Stylizacja bufetowa stworzona z mysla o przyjeciach
w klasycznym stylu bankietowym, ale jej lekka
stylistyka doskonale tez sprawdzi sie podczas przyjec
organizowanych na swiezym powietrzu.

Proste formy deserowe utrzymane w pastelowej
kolorystyce. Lustrzane oraz zamszowe wykonczenia
harmonijnie wspotgraja z naturalnymi  teksturami
wypiekéw bogato dekorowanych owocami.

Propozycja produktéw w bufecie “Pastelowa
fantazja":
Tarta z sezonowymi owocami

Deser artystyczny mus z biatej czekolady
z bergamotka i karmelizowanym ananasem

Deser artystyczny mus kokosowy z biatym
rumem z mango i markuja

Ptys pistacjowy z maling i praling z czerwonych
owocow

Deser w formie loda na patyku mus malinowy
z konfiturg malinowa i yuzu w polewie
czekoladowej

Makaroniki kokosowy oraz solony karmel
Babeczka waniliowa z kremem chatilly

Mus w stoiczku panacota z truskawkami
i calamansi

Deser w formie lizaka na patyku z chrupka
z liofilizowanej truskawki
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Stodkie bufety Smaki @

Desery artystyczne Tarty
Wariant mini: 45 g | Wariant mono: 90 g Wariant mini: 45 g | Wariant mono: 90 g
Brownie czekoladowe z kremem orzechowym Tarta czekoladowa
i ziarnem kakaowca Tarta cytrynowa
Mus migdatowy z czerwong porzeczka, Tarta karmelowa
Mus z biatego maku z czarng porzeczka i orchideg Tarta z owocami sezonowymi
Mus malinowy z praling z owocéw lesnych
Financier z orzecha wtoskiego z solonym E/elery
karmelem

Mus kokosowy z biatym rumem, mango i markuja Waga: 80 g

Mus z biatej czekolady z bergamotka

. ) Ekler egzotyczny z limonka i bazylia
i karmelizowanym ananasem

. ) ) Ekler czekoladowy z praling sezamowa
Mus z mlecznej czekolady whisky Glenlivet

. ) ] ) Ekler pistacjowy z rokitnikiem
Tiramisu z karmelem i cremeux doppio

. . Ekler o smaku orzecha laskowego z owocami lesSnymi
Mus z wytrawnej czekolady z prazong kawa

i karmelizowana pomaraicza Ekler waniliowy z kremem patisserie

Musy w kieliszkach
Prysie Waga: 40 g
Wariant mini: 45 g | Wariant mono: 90 g . . . .
Nasiona chia z mango, na jogurcie
Ptys pistacjowy z maling i praling z czerwonych Tiramisu
owocow Panacota z truskawkami i calamansi
Ptys solony karmel z morelg
Ptys czekoladowy z mango i marakuja
- . - Bezy
Ptys waniliowy z konfiturg wisniowa
Waga: 80 g

Ptys solona pistacja z praling pistacjowa
i Swiezymi malinami
Ptys pinacolada z Malibu

Beza z kremem Mascarpone i marakuja

Beza waniliowa z malinami

Ptys z owocamilesnymi Beza kawowa z karmelem i daktylami

Ptys$ z kremem migdatowym, konfiturg

: - Beza czekoladowa z orzechami wtoskimi
truskawkowa i tymiankiem
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Stodkie bufety Smaki @

Fontanna z czekolady
Desery w formie loda na patyku Makaroniki Waga: 7kg
Waga: 60 g Waga: 20 g Karmelowa z owocami sezonowymi

Mus migdatowy z mango i marakujg oraz mietg
w polewie czekoladowej

Mus malinowy z konfiturg malinowa i yuzu
w polewie czekoladowej

Desery w formie lizaka
Waga: 20 g

Lizak z biatej czekolady z chrupka karmelowa

Lizak z ciemnej czekolady z chrupka z orzecha
laskowego

Lizak z orzechami pecan
Lizak z chrupka z liofilizowanej truskawki
Lizak o smaku mango i marakui

Babeczki
Wariant mini: 30 g | Wariant mono: 60 g

Babeczka czekoladowa z kawatkami czekolady
Babeczka waniliowa z owocami

Babeczka czekoladowa z kremem karmelowym

Babeczka waniliowa z kremem chatilly

Trufle

Waga: 20 g

Trufla w liofilizowanym mango

Trufla w liofilizowanej malinie

Trufla w liofilizowanej czarnej porzeczce
Trufla w kakao ze ztotem

Trufla w rocher czekoladowym

Trufla szampanska

Trufla orzech laskowy z likierem Baileys
Trufla Whiskey Woodford
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Makaronik Grand Marnier
Makaronik pistacjowy z marakuja
Makaronik solony karmel
Makaronik malinowy

Makaronik biaty mak

Makaronik orzech laskowy
Makaronik mleczna czekolada
Makaronik kokosowy

Makaronik whisky Black Johny Walker
Makaronik rézany z truskawka
Makaronik porzeczkowy
Makaronik zielona herbata
Makaronik kasztanowy z kawg
Makaronik waniliowy z réza
Makaronik lawenda-hibiskus

Praliny
Waga: 10 g

Pralina likier kawowy Kahlua
Pralina pistacja z solg himalajska
Pralina owoce le$ne i Zubréwka
Pralina orzech laskowy z zurawing
Pralina whisky Johnnie Walker
Pralina kawa i pomarancza z likierem Grand Marnier
Pralina szarlotka z cynamonem
Pralina mango i marakuja

Pralina brownie

Pralina piernikowa

Pralina kasztan z morelg

Pralina prazony migdat

Pralina prazony kokos

Mleczna z owocami sezonowymi
Wytrawna z owocami sezonowymi
Biata z owocami sezonowymi

Ciasta na paterach

Madame A. Signature Cake of Belvedere Café
Tort ,Mikotajki”

Ciasto Wokulskiego

Marcinek

Szarlotka Belvedere

Beza z kremem Mascarpone i z marakuja
Beza waniliowa z malinami

Beza kawowa z karmelem i daktylami
Beza czekoladowa z orzechami wtoskimi
Daquoise pistacjowy z zurawing

Sernik z biatg czekolada

Brownie z kremem czekoladowym

Tarta z owocami sezonowymi

Torcik Marcello

Szarlotka z migdatami i cynamonem

Przyjmujac zamowienie ustalamy preferowang
kolorystyke stodkosci oraz strukture wykonczenia
deserdw artystycznych, na patyku oraz w formie
lizaka (czekolada, zamsz, polewa lustrzana lub
matowa, rocher), a takze dekoracje (pytki, ptatki
ztota, owoce, ziota, pianki, prazynki, kamienie
bezowe, dedykowane dekoracje z czekolady,
masy cukrowej lub sable.
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Belvedere Café

Ul. Krakowskie Przedmiescie 4
00-333 Warszawa

Tel.: +48 695 223 223

E-mail: kontakt@belvederecafe.pl
www.belvederecafe.pl

FB: belvederecafewarszawa

In: belvederecafe warsaw
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